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Découvre la naissance de la praline belge, des bâtons de chocolat et la création du dernier producteur de chocolat véritablement belge, Belcolade, comme si tu y étais. 

Promène-toi au fil des autres étages de ce magnifique bâtiment du 15ème siècle et découvre de façon surprenante et inattendue l'histoire du chocolat. 

N'oublie pas la dégustation : à l'instar de notre joli magasin de souvenirs, elle en vaut vraiment la peine ! 

Tu retrouveras toutes les solutions sur les panneaux.
Quiz pour les étudiants (à partir de 12 ans)

1er étage

1. Les Aztèques faisaient des offrandes à leurs Dieux en mêlant au cacao

a. de l’eau

b. des plumes

c. leur propre sang

2. Pourquoi les Aztèques pratiquaient-ils les sacrifices humains ?

a. parce qu’ils étaient sanguinaires

b. parce qu’ils voulaient tuer leurs ennemis

c. parce qu’ils espéraient qu’en donnant au Dieu Soleil une offrande, il aurait ainsi la force pour revenir le lendemain

3. C’est quoi un « Quetzal » ?

a. une danse Maya

b. l’oiseau dont les plumes étaient utilisées pour les manteaux des nobles Mayas

c. un fruit Mexicain

4. Quel a été le premier peuple qui a consommé le cacao ?

a. les Mayas

b. les Olmèques

c. les Aztèques

5. Les Mayas et les Aztèques écrivaient à l’aide de signes appelés :

a. télégramme

b. logograme

c. kilogramme

6. Citez les 3 monnaies utilisées par les Mayas
 
…………………….
 
…………………….
 
………………………

7. C’est quoi un « metate » ?

a. une arme

b. une pierre plate servant à écraser les fèves de cacao

c. un jouet

8. Quelle est la distance que parcouraient les marchands aztèques à pied de la capitale aux régions productrices de cacao ?

a. 10 km

b. 100 km

c. 1.000 km

9. Qu’est-ce qui ne faisait pas partie de la boisson cacaotée au temps des Mayas ?

a. L’eau 

b. Le lait

c. La vanille

10. Combien d’esclaves Moctezuma pouvait-il acheter avec le stock de
 
  fèves de cacao dont il disposait ?

a. 9.000

b. 90.000

c. 9.000.000

11. La légende dit que des nonnes espagnoles furent les premières à avoir
      ajouté du sucre à la boisson cacaotée, mais où habitaient-elles ?

a. Madrid

b. Mexico City

c. Oaxaca

12. C’est quoi une « mancerina” ?

a. Une danseuse

b. Une tasse à chocolat qui ne se renverse pas

c. Un plat espagnol

13. A quoi servaient les demi-figurines munies d’une jupe ?

a. de décoration

b. à garder le chocolat chaud

c. à empêcher que la tasse ne se renverse

14.  Comment distinguer avec certitude une chocolatière d’une cafetière ?
  ……………………………………………………………………………………..


2e étage

15. A partir de quelle année le cacaoyer donne-t-il des fruits ?

a. 1 an

b. 3 ans

c. 6 ans

16. Quel est le % de fleurs qui deviennent des fruits ?

a. 2 à 4 %

b. 10 %

c. 30 à 40 %

17.  Citez les 3 variétés de cacao
 ………………………………………
 ………………………………………
 ………………………………………

18.  Remettez ces étapes dans le bon ordre (de 1 à 8)
 - stockage des fèves séchées
- ouverture des cabosses
- séparation du beurre de cacao
- fermentation des fèves
- les cabosses poussent sur les troncs
- la récolte
- le séchage des fèves
- le conchage du chocolat

19. En quelle année fut inventée la praline belge ?

a. 1912

b. 1922

c. 1932

20. Qui a inventé la bakélite ?

a. Einstein

b. Marie Curie

c. Le belge Bakeland

21.  De quelle année environ date la tempéreuse à roue ?

a. 1940

b. 1960

c. 1980

22.  Quelle est la différence entre moulage et enrobage ?
 ………………………………………………………………..
 ………………………………………………………………..


3e. étage


23.  Citez 3 raisons pour lesquelles le chocolat belge est si bon
  …………………………………………………………….…
  ……………………………………………………………….
  ……………………………………………………………….

24.  Citez 3 raisons pour lesquelles le chocolat est bon pour les dents (si on se brosse les dents régulièrement)
 ……………………………………………………………….
 ……………………………………………………………….
 ……………………………………………………………….

25.  Quel est le nom du seul producteur de chocolat encore belge ?

a. Belcolade

b. Belga

c. Bonus


Rez-de-chaussée

26.  Combien d’ingrédients y avait-il dans la recette espagnole la plus ancienne connue

a. 5

b. 10

c. 15

27.  Pourquoi le chocolat blanc est-il aussi du chocolat ?

a. parce qu’il contient du sucre

b. parce qu’il a bon goût

c. parce qu’il contient du beurre de cacao

28.  De quelle année date le chocolat le plus ancien exposé dans son emballage d’origine

a. 1925

b. 1902

c. 1900

29.  Pourquoi la Rainforest Alliance est-elle si importante pour les pays en voie de développement

a. parce que ce concept se soucie du cultivateur, de ses ouvriers et de la forêt tropicale

b. parce que c’est nouveau

c. parce que c’est le seul qui existe

30.  Un chocolat d’origine c’est quoi ?
 …………………………………………………………………………………………

Le fée chocolat vous remercie pour votre visite !
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